L4

PEACH

100% Maison

Brunch 7/7|

Tous les jours

Restaurant & Grillades

Les spirs*Jeudi, Vendredi, Samedi, Dimanche

- -~



PEACH Homemade
Lunch Brunch Coffee




BRUNCH PETITE FAIM

EARLY MORNING 13.95€

Pain grillé au levain

Sauce yaourt grec citronnée

Concombre

Oeuf poché ou au plat ou brouillé

Bacon snacké

Accompagné de son velouté maison du moment

**kx% Le velouté maison peut varier en fonction des produits disponibles. Con-
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sultez nous, lors de la prise de commande .*

La liste des allergenes présents dans nos plats est disponible sur demande auprés du personnel

Prix nets en euros, taxes et service compris.



BRUNCH PLATS SALES

ACD BOWL VEGAN OR NOT

Chou rouge marinée

Riz au curcuma ( fait maison )
Concombre

Edamame ( feve de soja )
Tempura d'énoki ( fait maison )
Avocats

Arilles de grenade

Furikake ( fait maison )

Sauce du chef

Tofu grillé

Variante au saumon fumé si souhaité ( merci de le préciser lors de la prise de
commande )

BRUNCH ENFANTS
RESERVER UNIQUEMENT POUR LES ENFANTS - 12 ANS

Pancakes ou Toast

Bacon snacké ou bacon de dinde
Oeuf brouillé ou oeuf au plat
Chips de carottes

Mélasse de grenade

FRENCH TOAST

Pain perdu ( pain au levain )

Pesto a la framboise ( fait maison )
Salade

Saumon fumé

Oeuf poché

Avocat

Arilles de grenade

La liste des allergenes présents dans nos plats est disponible sur demande auprés du personnel

Prix nets en euros, taxes et service compris.

16.5€

8.5€

16.5€



HARLEM 20th CENTURY 16.5€

Pancakes

Beurre de patate douce ( fait maison )
Bacon au cidre de pomme ( fait maison )
Noix de pécan épicées ( fait maison )
Poulet frit ( fait maison )

Banane caramélisée

Arilles de grenade

Sirop d'érable

PARIS NINE O'CLOCK 15.5€

Pancakes

Chou fleur rotie

Oeuf au plat

Bacon

Chips de carotte ( fait maison )
Tomates

Salade

Eclats de pistaches

Sauce tahini orange ( fait maison )

La liste des allergenes présents dans nos plats est disponible sur demande auprés du personnel

Prix nets en euros, taxes et service compris.



SUPPLEMENTS GORMANDS 5.1€

Sup. Oeufs brouillés : 2.00€
Sup. Oeufs pochés : 2.00€
Sup. Oeufs au plat : 2.00€
(composés de 2 oeufs plein air)

Sup. Beurre de Patate Douce : 2.00€

sup. Noix de Pécan épicées : 2.00€
Don't worry, c'est adapté aux palais Européens (tu vas adorer)

sup. Bacon Hallal : 3.80€
Dinde fumé ou Boeuf selon arrivages, tranché minute et bien grillés (miam)

sup. Bacon de cochon : 2.5€
tranché minute et bien grillés (miam)

sup. Fried chicken : 5.10€
Deux morceaux de poulets frits

Sup. Saumon : 5.10€

Sup. Tofu frais grillé : 3.00€

La liste des allergenes présents dans nos plats est disponible sur demande auprés du personnel

Prix nets en euros, taxes et service compris.



BRUNCH PLATS SUCRES & DESSERTS

Envie de Douceurs sucrées ? Découvrez nos plats Smooth and Lovely
100% Homemade 100% PEACH
Lookez la vitrine et nos patisseries MAISON et nos MACARONS

MACARONS 100% FAIT MAISON 7.9€

Macarons

7.90 la boite de 6 pieces
Macaron Matcha Power
Macaron Citron Gingembre
Macaron Chocolat coeur caramel
Macaron Creme de pistache
Macaron Vanille Gousse

Desserts Vitrine 100% FAIT MAISON : Craquer OR not 0<
HUM?

Nos Peacheuses vous accueillent a la vitrine du bar pour faire votre sélection

CHILDHOOD 16.5€

Pancakes

Riz au lait ( fait maison )

Petit pois ( si non souhaitez merci de l'indiquer )
Confit de framboise ( fait maison )

Eclat de chocolat noir

Confit de petit pois ( fait maison )

Fruits rouges

SWEET BAILEYS 16.5€

Pain perdu au Baileys ( Baileys maison)
Creme pdtissiere au café ( fait maison )
Coulis de fruits rouges ( fait maison )
Sucre glace

Fruits rouges

La liste des allergenes présents dans nos plats est disponible sur demande auprés du personnel

Prix nets en euros, taxes et service compris.



BRUNCH BOISSONS FRAICHES

Jus pressé minute et filtrés pour plus de douceur
100% Homemade 100% PEACH

JUS VERT O'GREEN 5.65€
Jus pressé
pomme vertes
citron vert
note de Céleri
pointe d'Epinard

JUS D'ORANGE PRESSEE MINUTE 5.5¢€

Orange pressée ultra fraiche

BISSAP DE COTE D'IVOIRE 5.85¢

Infusion de fleur d'ibiscus
Citron noir d'Iran

Feve de cacao

(Boisson glacée)

MATCHA & TROPIC 8<

Matcha, coulis de mangue-ananas, ***eau de coco ou lait de coco ( en fonction
de la disponibilité )

SIROP A L'EAU re

Large gamme de parfums au choix selon arrivages

La liste des allergenes présents dans nos plats est disponible sur demande auprés du personnel

Prix nets en euros, taxes et service compris.



BRUNCH SMOOTHIES

PINEBERRY SMOOTHIE

Fraise, ananas, mangue et lait d'amande.

BANANA SMOOTHIE

Banane, miel, beurre de cacahuete et lait d'amande.

La liste des allergenes présents dans nos plats est disponible sur demande auprés du personnel

Prix nets en euros, taxes et service compris.

8€

8€



BRUNCH LATTES

Personnalisez vos boissons

shot de sirop : +0,50 €

Lait d'avoine, Lait de coco, Lait d'amande, Lait de soja : +0,90 €
Envie d'un Latte frappé ? +0,70 €

STRAWBERRY MATCHA LATTE

Un mélange rafraichissant de matcha et de fraise, aux couleurs vives, parfait
pour les amateurs de douceur.

LATTE MACCHIATO

Un café au lait stratifié, avec des couches distinctes d'expresso et de lait.

BUTTERFLY LATTE
Latté au thé bleu ( fleur de pois de papillon )

TIRAMISU LATTE

Un latte inspiré du célébre dessert italien, avec des couches de café et de creme.

MATCHA LATTE

Un délicieux matcha latte, crémeux et vibrant, surmonté d'un nuage en mousse
délicate.

La liste des allergenes présents dans nos plats est disponible sur demande auprés du personnel

Prix nets en euros, taxes et service compris.

5.1€

4.7€

4.75€

4.9€

4.75€



RESTAURANT THES

Personnalisez vos boissons

shot de sirop : +0,50 €

Lait d'avoine, Lait de coco, Lait d'amande, Lait de soja : +0,90 €
Envie d'un Thé frappé ? +0,70 €

BLUE TEA 3.8€

Une infusion apaisante aux nuances bleu vif, parfaite pour un moment de
détente.

HIBISCUS TEA 3.8€

Un thé hibiscus rafraichissant, avec sa couleur rouge profonde et une touche
de citron.

APPLE GREEN TEA 4c

Un thé vert léger et fruité, agrémenté d'un shot de jus de pomme

EARL GREY 3.9¢

Un thé savoureux et délicat aux saveurs intenses et fraiches

La liste des allergenes présents dans nos plats est disponible sur demande auprés du personnel

Prix nets en euros, taxes et service compris.



BRUNCH CAFES

Personnalisez vos boissons

shot de sirop : +0,50 €

Extra shot de lait de vache : +0,35 €

Lait d'avoine, Lait de coco, Lait d'amande, lait de soja : +0,90 €
Envie d'un Café frappé ? +0,70 €

EXPRESSO 1.9¢€

Un expresso fort et riche, avec une crema veloutée qui séduira les puristes.

DOUBLE EXPRESSO 32e
Pour les amateurs de café intense, un double expresso pour une double dose de

caféine.

AMERICANO 28€

Un américain simple et robuste, idéal pour une pause café.

CAPPUCCINO 3.8€

Un cappuccino classique, avec une mousse de lait crémeuse et une légere
poussiere de cacao.

CAFE AU LAIT 32

Un café au lait crémeux, équilibré entre café fort et lait chaud

COLD EXPRESSO ORANGE 3.5¢€

Un expresso délicat, rehaussé d'une touche d'orange pour un goiit unique.

COLD STRAWBERRY TONIC DALGONA EXPRESSO 4.95€
Sirop de fraise

Schweppes tonic

Dalgona

Shot expresso

La liste des allergenes présents dans nos plats est disponible sur demande auprés du personnel

Prix nets en euros, taxes et service compris.



COLD BAN TONIC COFFEE 4.95€

Sirop de banane
schweppes tonic
Expresso

Sirop de café

La liste des allergenes présents dans nos plats est disponible sur demande auprés du personnel

Prix nets en euros, taxes et service compris.



BRUNCH HOT CHOCOLATE

Personnalisez vos boissons

shot de sirop : +0,50 €

Lait d'avoine, Lait de coco, Lait d'amande : +0,90 €
Envie d'un Chocolat frappé ? +0,70 €

CHOCO MAMIE DARK 3.95€

Un chocolat chaud intense, avec un cacao profond et une légere amertume. Ca-
cao noir importation directe du producteur

CHIC CHOCO 3.95€

Un chocolat chaud doux, avec une texture soyeuse et un goiit de cacao brun.

La liste des allergenes présents dans nos plats est disponible sur demande auprés du personnel

Prix nets en euros, taxes et service compris.



BRUNCH ALCOOLS

Partageons un bon verre,
Dégustez nos bieres, vins et crémants.

Sélection a déguster au fil des saisons

Alcool a consommer sur place en accompagnement

VINS & CREMANTS

Partageons un bon verre ! Dégustez nos vins, biéres, cidres et liqueurs !
Sélection a déguster au fil des saisons

Consommation sur place en accompagnement

VERRE DE VIN SELECTION

VERRE DE CREMANT BRUT ROSE

Produit du terroir Maison Barthel Crémant d'exception

CREMANT BRUT

Produit du terroir Maison Barthel Crémant d'exception

BOUTEILLE DE VIN SELECTION

Sur place ou a emporter, demandez au bar les bouteilles disponibles ! Vins
d'Alsace
Production BARTHEL de Bernardvillé

http://www.domaine-barthel fr

BOUTEILLE DE CREMANT BRUT

Produit du terroir Maison Barthel Crémant d'exception

La liste des allergenes présents dans nos plats est disponible sur demande auprés du personnel

Prix nets en euros, taxes et service compris.

7€

8€

7.5€

35€

40€



BOUTEILLE DE CREMANT BRUT ROSE 45€

Produit du terroir Maison Barthel Crémant d'exception

BIERE

Chouffe blonde ou fruits rouges

CHOUFFE BLONDE 7.1€

CHOUFFE FRUITS ROUGES 7.1€

La liste des allergenes présents dans nos plats est disponible sur demande auprés du personnel

Prix nets en euros, taxes et service compris.



